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Semaine du 9 AU 13 septembre 2024, le chef vous propose :

Lundi 9 septembre

Mardi 10 septembre

Mercredi 11 septembre

TABOULET &
SALADE VERTE LOCALE  gfs

SAUCISSON A L'AIL

SALADE DE RIZ AU SURIMI -&

T

CAROTTES RAPEES

TERRINE DE LA FERME DE RESSINS

CORDON BLEU DES DOMBES

QUICHE AUX LEGUMES

BOULETTE DE BCEUF

FILET DE COLIN A L'HUILE D'OLIVES

jeudi 12 septembre

Vendredi 13 septembre

SALADE VERTE LOCALE wg
CELERI REMOULADE %

MELON CHARENTAIS 9&;.

SALADE CHOUX ROUGES 4

FEUILLETE FROMAGE

SALADE COMPOSEE

BLE

RIZ AUX HERBES

SAUTE DE PORC DE LA FERME ' ¢

BLANQUETTE DE COLIN

SAUTE DE VOLAILLE DES DOMBES ¢

FILET DE POISSON EN VIERGE :;&;;

QUARTRE-QUART VANILLE -&
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LAITAGE

Produit locaux f

Le produit maison

A
T

FRITES COQUILLETTES
TOMBEE DE POIVRONS RATATOUILLE MAISON BROCOLIS COTE DE BLETTE PERSILLEES
BUFFET DE FROMAGE iy BUFFET DE FROMAGE o5 BUFFET DE FROMAGE  gfiy BUFFET DE FROMAGE i

BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT

A
FRUIT ot FRUIT o FRUIT s FRUIT gl
COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE
ECLAIR CHOCOLAT GATEAU MAISON & ROULE AU CHOCOLAT MAISON ~_4¢ COOKIES MAISON &

CREME AUX GEUFS &
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LAITAGE

La selection du chef

Produit Bio

20

Produit frais

A







