(:

(@
=

Semaine du 7 AU 11 octobre, le chef vous propose :

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

SALADE LYONNAISE 5.,;,1, TERRINE DE LA FERME TERRINE DE POISSON 5,;,;. SALADE PIEMONTAISE &
f I As,
CAROTTES RAPEES 7§,¢ SALADE VERTE %y CELERIREMOULADE  %4¥ BETTERAVES
TABOULET MAISON TARTE AUX LEGUMES MAISON MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DE MATS
2
{ R { {
i CORDON BLEU DES DOMBES %y 4 ROTI DE PORC DE LA FERME 5'3:1‘ HACHIS PARMENTIER MAISON O | 4 SAUTE DE VOLAILLE DES DOMBES 5,;,;.
FILET COLIN EN VIERGE FILET DE MERLU AU CURRY BRANDADE DE POISSON MAISON -& PAUPIETTE DE POISSON
BLE A LA TOMATE SEMOULE PUREE MAISON & PENNES
é POELEE D'AUTOMNE GRATIN DE CHOUX FLEUR PIPERADE & BROCOLIS
BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE BUFFET DE FROMAGE
BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS BUFFET DE YAOURTS
g FRUITS 4 FRUITS { FRUITS i FRUITS
COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE
Vi ! N A L
GATEAU MOELLEU AU CHOCOL-5 DESSERT DU JOUR = FLAN PATISSIER MAISON = TARTELETTE AUX FRUITS &=
2 2
ECLAIR CHOCOLAT GATEAU MAISON T LAITAGE CREME AU CHOCOLAT MAISON =
/ Pa | RECETTES ’
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