Semaine du 16 AU 20 septembre, le chef vous propose :

Menu a théme asiatique

SALADE DE TOMATES SALADE DE RIZMAISON & SALADE VERTE TARTE FROMAGE &

RILLETTES DETHON  -& SALADE VERTE SALADE CHOUX CHINOIS SALADE DE QUINOA AUY 72'JITS SECS
g o= |
MELON TERRINE DE POISSON ~ #4¥ NEMS DE POULET ‘ TERRINE DE LA FERME 4%
ISSE DE POULET D

SAUTE DE VEAU DE LA FERME s A JAMBON ROTI DE PORC DE LA FERME i

7 DOMBES v T4 %

QUENNELLE DES DOMBES FILET DE MERLU CREVETTES FILET DE COLIN CITRONNE

BLE A LATOMATE

%4%¥  COURGETTES ROTIES

FRITES

EPINARDS A LA CREME

RIZ CANTONAIS -&

POELEES DE LEGUMES ASIATIQUES

FARFALLES

4 BROCOLIS

BUFFET DE FROMAGE

BUFFET DE YAOURT

BUFFET DE FROMAGE

BUFFET DE FROMAGE

BUFFET DE FROMAGE

BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT BUFFET DE YAOURT
FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT
COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE
-8

TARTELETTE AU CITRON MOUSSE AU CHOCOLAT ROCHER COCO ROSES DES SABLES MAISON A
2

LAITAGE GATEAU MAISON A LITCHI AU SIROP CREME AUX CEUFS MAISON e

> REgkTes oe 'L
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