Semaine du 10 février au 14 février 2025, le chef vous propose :

casolette de poisson au citron

nuggets de poisson

brandade de poisson
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wade haricots verts Taboulé a la menthe (- Carottes rapées Salade d'endives au noix
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T CEufs mimosa jambon blanc Salade verte e terrine de la ferme de ressins
®)
Salade verte Salade de riz au mais et au thon Salade de pates Salade de pomme de terre
Quenelle nature sauce aurore c Saucisse de Strashourg hachis parmentier (" Emincé de dinde tomate basilic

Haché de cabillaud a l'oseille

Semoule
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Fromage Fromage a Fromage Fromage
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Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt
Eclair vanille Fromage blanc a l'abricot Liegeois au chocolat roulé au chocolat
'; compote Compote P13 Salade de fruits frais compote
BIO! e
" créme dessert chocolat Crépe YA creme aux ceufs YA Flan patissier
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